广州市农产品质量安全监督所关于

购买食堂外包服务的采购需求
根据工作需要，广州市农产品质量安全监督所决定向社会公开购买广州市农产品质量安全监督所食堂外包服务。现将项目采购需求公告如下。

一、服务时间

服务时间为一年，自2026年1月1日至2026年12月31日止。

二、项目内容
1.经费总额。食堂外包服务经费预计为18万元（含税），其中已包含劳务费及食堂管理设备等费用。

2.用餐要求。工作日早餐约20人、午餐约35人。早餐要求炒粉、炒面、汤面、汤粉、粥类、鸡蛋、馒头及包子、咸菜小菜等搭配；午餐要求两荤一素，每日煲汤，以及咸菜小菜等。

供应商须按季节及广州市农产品质量安全监督所的食堂反馈意见制订每周菜单，早餐及午餐一周内主菜不重样

3.材料配送。食材、耗材等物资按上述用餐规模配送（以实际情况为准，如有变动将协商调整）。

三、委托内容

（一）服务内容

1.为采购单位干部职工提供工作日早午餐，及特殊情况下的加班用餐服务，包括食材的采购、配送及烹饪，按菜谱做好充足的准备。每月菜品更新率不得低于10%，饭菜要讲究健康、营养、安全，严格遵守操作规程。对少数民族或病号的特殊要求，在条件许可的情况下应尽量满足。食材配送费用由采购人审核并按月结算。

2.根据用餐时间，对餐具及厨房用具的清洗、消毒工作；以及厨房、集中就餐区及周边区域的清洁工作。
3.食堂安全生产及各类设备设施管理。

4.食品卫生安全与食堂用餐相关的其他工作。
（二）工作要求

1.人员要求。厨房配备人员不少于2人。配备人员要求品行端正、身体健康，须通过卫生部门指定医疗机构的体检，《服务从业人员健康证明》在有限期内；具备餐饮（食堂）服务工作经验，年龄在50岁以下；遵纪守法、具备较强的政治素质和业务能力。

2.卫生管理要求。

（1）食品的加工、制作、保存须严格按照《餐饮服务食品安全操作规范》《广东省食品安全条例》关于餐饮服务及食品制作相关要求；食堂厨房用具及餐具严格实行一洗二过三消毒的规定流程；

（2）自觉接受卫生管理部门和委托单位管理人员对饭堂内工作检查、监督；

（3）服务人员工作期间佩戴一次性医用口罩，穿工作服并保持清洁，每日进行洗涤、消毒；厨余垃圾等应按指定地点分类放置，不得随意丢弃；做好饭堂区域内日常除四害工作。

3.安全管理要求。

（1）对配送食材验收、清洗，如配送食材不符合卫生健康要求，应当无条件拒收；严禁使用任何变质或受污染的原料制作食品，防止食物中毒事件发生; 

（2）做好食品生熟分类保存管理，保证食材不变质；

（3）严格控制使用食品添加剂，注重食品卫生，防止食物中毒事件发生；

（4）严格遵守设备操作规程，防止发生人身及设备安全事故；下班或设备使用完毕后，落实关气、关电、关水、关门检查制度，预防火灾、盗窃事件发生。

4.其他要求。

（1）食堂设备的日常保养及维修（冰箱、榨汁机、豆浆机、电饭锅、消毒柜、炉具等设备）；

如需新增或更换食堂设备，由供应方提出申请，经委托单位审核同意后，由委托单位负责采购和安装；

（2）食堂油烟管道清洗、油烟风机系统维修保养工作，相关费用由委托单位负责；

（3）服从委托单位紧急情况下的工作安排，积极配合完成相关工作。

